
BIWAKURABU DINING CAFE

LUNCH FOOD フードメニューは､単品とセットのどちらにもミニサラダが付きます

オリジナルびわカレー
ドリンクセット 1280円

単品 980 円
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びわカレーパスタ

カルボナーラ

道の駅ボロネーゼ

トマトパスタ
茄子とズッキーニの
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ドリンクセット 1280円
単品 980 円
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セットをご注文のお客様は､下記からお好きなドリンクをお選び下さい

LUNCH BREAD

SET DRINK

・コーヒー（ホット / アイス）

・アメリカンコーヒー

・ミルク（ホット / アイス）

・紅茶（ホット / アイス）

・びわ葉茶（ホット / アイス）

・コーラ

MINI DESSERT

300 円+

ランチメニュー 限定

トースト､ピザ､ホットケーキにミニサラダは付きません

ランチメニュー に 300 円+ で
ミニソフト が

付けられます
（びわソフト）・オレンジジュース ％果汁 100

・アップルジュース ％果汁 100

ホットケーキ
ドリンクセット 830 円

単品 530 円

房州産びわジャム付き
びわの葉トースト

ドリンクセット 830 円
単品 530 円

びわの葉トースト使用
あんバタートースト

ドリンクセット 930 円

単品 630 円

びわカレーピザ
ドリンクセット 1200円

単品 900 円

種のチーズピザ5
��直径 約 cm ��直径 約 cm

ドリンクセット 1200円
単品 900 円



ケーキ＆ドリンクセット 円 ケーキ単品 円CAKE

・コーヒー（ホット / アイス）

・アメリカンコーヒー

・紅茶（ホット / アイス）

・びわ葉茶（ホット / アイス）

・ミルク（ホット / アイス）

・コーラ

・オレンジジュース ％果汁 100

・アップルジュース ％果汁 100

・チーズケーキ

・ショコラケーキ

・紅茶のシフォンケーキ

・抹茶のチーズケーキ

SPECIALTY DESSERT

びわパフェ
円

びわソフト
円

びわシャーベット
円

季節のフルーツ添え

円

びわバウム＆クレミア

完熟びわゼリー
円

チョコソフト
白玉あんみつ
クリーム

円

チョコ MIX ソフト
円

円

LIMITED EDITION CAKE

セットのお飲み物は､下記からお選びください*

時期により､ケーキの種類と金額が変わります*

地元房州産びわを贅沢に使用した、ここでしか味わえない特別なデザートSP

SP

SP SP SP

季節限定のケーキは､入口のショーケースをご確認ください

1800
800 800

1300

500

700

700

980

830 530

表示金額はすべて税込みです



・コーヒー（ホット/アイス）

・ウィンナーコーヒー

・アメリカンコーヒー

・コーヒーフロート

・ココア（ホット/アイス）

・紅茶（ホット/アイス）

DRINK

円...

円...

円...

円...

円...

円...

・オレンジジュース

・アップルジュース

・コーラ

・コーラフロート

・レモンスカッシュ

円...

円...

円...

円...

円...

・メロンソーダ 円...

・クリームソーダ 円...

・房州産 びわの葉茶

・びわ葉ブレンド紅茶

・飲む果実 びわジュース

・びわジュースフロート

香料･着色料･甘味料など一切不使用
忙しく生活が不規則な方におすすめ

（ホット/アイス）

房州産びわの葉茶とフレーバーティーを
ブレンドしたオリジナルびわの葉紅茶

房州産びわを原料に使用した
枇杷倶楽部オリジナルのびわ果実飲料

飲む果実びわジュースに
濃厚なミルクソフトを乗せました

SPECIALTY DRINK

％果汁 100

・ミルク（ホット/アイス） 円...

％果汁 100

円...

（ホット /アイス） 円...

円...

円...

420

480

420

630

450

420

390

390

390

630

430

430

630390

420

470

560

770

表示金額はすべて税込みです



ALL 円CRAFT BEER
ビール先進国イギリスとドイツか
ら厳選した高品質な原料だけをふ
んだんに使用した高濃度仕込みの
贅沢なビールです

全ての工程を工房内で製造する地
元の原材料にこだわった､鋸南の地
ビール

ビアスタイル　ヴァイツェン

蛍まいヴァイス

:
麦芽と三芳の米を使用 ホップの苦みをおさえた軽やかな口当たり

ビアスタイル　ホワイトエール

ホワイトエール

:
鋸南産甘夏と山椒がアクセント 苦味の少ないマイルドな味わい

ビアスタイル　ペールエール

ペールエール

:
ペールモルトだけで造ったコクとホップの華やかな風味が特徴

ビアスタイル　ゴールデンエール

きょなんゴールデンエール

:
しっかりとしたコクと苦味 鋸南町産レモンの香りがアクセント 

ビアスタイル　アンバーエール

アンバーエール

:
カラメルモルトの香ばしさ､ほどよいコクと上品でさわやかな味わい

ビアスタイル　ペールエール

アメリカンペールエール

:
鋸南産甘夏と山椒がアクセント 苦味の少ないマイルドな味わい

ビアスタイル　スタウト

ダークエール

:
焙煎の香ばしい香りが印象的な黒ビール

ビアスタイル　ポーター

トーキューベイポーター

:
麦のコクと甘みを活かした黒ビール
隠し味に鋸南町「藁珈琲洞」の自家焙煎コーヒーを使用まろやかな口当たりと濃厚なのにすっきりとした後味

ショップで販売中（要冷蔵）*620
表示金額はすべて税込みです
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